
Gougère saumon fumé Label Rouge,

avocat, gingembre, piment doux

Pâté en croûte aux 3 volailles et foie gras, 

confit d’oignons à la truffe

Saint Jacques, topinambour, céleri 

et crème de châtaignes au Bourbon

Filet de bœuf, jus au vin jaune, 

gnocchis frits au parmesan, légumes

Croquette de tomme aux fleurs, 

chutney pommes et poires des Weppes

La pomme d’amour caramel, hibiscus et vanille de Tahiti

Cœur de madeleine au chocolat Dulcey à partager 

85€/personne

Menu Saint Valentin 2026
Menu unique les 13 et 14 février au soir

Réservations : 03,20,96,34,46
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